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１．はじめに
　サツマイモ生産全体に占める焼酎原料の
割合は約25％（2009年）だが、焼酎用新品
種「コガネマサリ」の普及を予定している
宮崎県ではその比率が65％を超えており、
焼酎産業が地域経済の振興に大きな役割を
果たしていることがうかがえる。宮崎県産
焼酎の特徴には、焼酎用以外の品種を用い
た香味の多様化が挙げられるが、主力品種
は依然として「コガネセンガン」であり、
育成から40年以上が経過しているにもかか
わらず多くの焼酎メーカーがレギュラー商
品の原料として使用している。しかし、そ
の酒質が高い評価をされる一方、いもの表
面に生じる深い条溝や下膨れの形状がトリ
ミング作業などの手間と原料歩留りの低下
を招き、さらに貯蔵性や線虫抵抗性が劣る
などの問題点も抱えている。焼酎原料の安
定した確保のため、これらの点を改善目標
として育成された「コガネマサリ」は、で
ん粉含量が極めて高く、病虫害抵抗性や、
貯蔵性にも優れる。また、アルコール収得
量が高く、その酒質は華やかな香りとすっ
きりした甘みのある味わいを特徴とするな
ど、醸造適性を示す。
　2012年度から、宮崎県では当品種の本格
的な普及に向けた取り組みを開始してお
り、本稿では育成経過や特性の概要につい

て紹介する。

２．育成の経過
　「コガネマサリ」は、高でん粉・多収品
種の育成を目的とし、でん粉・飼料用の「ス
ターチクイン」を母、高でん粉・多収の「九
系236」を父とする交配組合せから選抜し
た品種である（図１）。
　交配採種は2002年に当時の九州沖縄農業
研究センター畑作研究部サツマイモ育種研
究室で実施し、2003年以降は現在の同サツ
マイモ育種グループにて選抜・育成を行っ
た。選抜系統はでん粉収量が高く、サツマ
イモネコブセンチュウおよびミナミネグサ
レセンチュウに対する抵抗性を備えること
から、2007年に「九系272」の系統名にて
生産力検定試験、系統適応性検定試験およ
び特性検定試験へ供試した。これらの試験
結果をもとに「九州160号」の地方番号を
付した本系統は、2008年以降、より詳細な
諸特性の調査を行うため、宮崎、鹿児島両
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図１　「コガネマサリ」の系譜
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県にて奨励品種決定調査試験を行った。ま
た、宮崎県ではこれと並行して県食品開発
センターや県内の焼酎メーカーで醸造適性
の評価を進め、アルコール収得量が高く、
味と香りのバランスが取れた焼酎のできる
ことを明らかにした。宮崎県は、2010年に
分譲を開始した平成宮崎酵母と本系統を組
み合わせた新たな県産焼酎ブランドの展開
を図りたいとし、既に商品化を計画してい
る県内の焼酎メーカーが複数あることから、
育成地では2012年に「コガネマサリ」とし
て品種登録申請を行った（写真１及び２）。

３．特性の概要
　「コガネマサリ」の主要特性を表１に示

した。
（１）形態的特性
　「コガネマサリ」の地上部は、節間およ
び茎長が短く、分枝数は中でやや匍匐型を
示す。茎は毛茸が無く、茎、節にはアント
シアニンによる紫の着色がみられない。葉
形は心臓型で葉脈、蜜腺ともに無着色であ
ることから、標準品種の「コガネセンガン」
と容易に識別することができる。地下部の
いも形状は短紡錘形で形状や大きさの揃い
は良好、皮色は淡黄白、肉色は白でわずか
に条溝がみられるものの、裂開や皮脈は無
く外観が優れる。また、結藷位置がやや浅
いため掘り取りは比較的容易である。
（２）生態的特性
　萌芽の早さや揃いは「コガネセンガン」
と同程度で、茎の伸長速度が僅かに劣るも
のの萌芽数がやや多いため、萌芽性は「コ
ガネセンガン」並と判定した。
　育成地における切干歩合やでん粉歩留は
「コガネセンガン」より３～４%、「ダイチ
ノユメ」より１%程度高い。標準無マルチ
栽培の上いも重は「コガネセンガン」並で、
単位面積あたりのでん粉重は約20%多く、
長期透明マルチ栽培では上いも重が約20%
少ないため、でん粉重は「コガネセンガン」
を下回る。
　育成地におけるサツマイモネコブセン
チュウ（レースSP1）およびミナミネグサ
レセンチュウ抵抗性、作物研究所のサツマ
イモネコブセンチュウ（レースSP4）抵抗
性および長崎県農林技術開発センターにお
ける黒斑病抵抗性の検定結果はいずれも強
であった。貯蔵性は「コガネセンガン」の
やや難に対し、易で貯蔵性に優れる。

写真１　「コガネマサリ」の地上部（茎葉）

写真２　「コガネマサリ」の地下部（塊根）
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（３）品質特性および醸造適性
　でん粉白度は、「コガネセンガン」や「ダ
イチノユメ」と同等かやや高い。蒸しいも
は粉質で肉色は白く、食味はやや下で「コ
ガネセンガン」より劣る。
　表２に「コガネマサリ」の焼酎醸造特性
を示した。焼酎メーカーA社（宮崎県日南
市）の醸造試験では、アルコール収得量が
「コガネセンガン」より約６%高く、甘い
香味を特徴とする焼酎ができると評価され

た。また、宮崎県食品開発センターの醸造
試験でもアルコール収得量が「コガネセン
ガンを」を上回り、官能評価においても華
やかでありながらすっきりとして切れのあ
る味わいが「コガネセンガン」より高く評
価された。焼酎に含まれる特徴香成分の含
量は「コガネセンガン」に近い数値を示し
たが、酢酸エチル、酢酸イソアミルおよび
酢酸β-フェネチルなどの果実香を特徴と
する成分は「コガネマサリ」のほうが1.5

表１　「コガネマサリ」の特性概要（育成地 2007～2011年、宮崎県総農試 2008～2011年）
試験地 特性項目 コガネマサリ コガネセンガン ダイチノユメ
育成地 萌芽性 やや良 やや良 やや良
（都城市） 葉形 心臓形 単欠刻浅裂 波・歯状単欠刻浅裂

いもの形状 短紡錘形 下膨短紡錘形 紡錘形
　　　大小 やや大 やや大 やや大
　　　皮色 淡黄白 黄白 白
　　　肉色 白 黄白 淡黄白
　　　外観 やや上 やや下 やや上
蒸しいもの食味 やや下 やや上 やや下
貯蔵性 易 やや難 易
病虫害抵抗性
　ｻﾂﾏｲﾓﾈｺﾌﾞｾﾝﾁｭｳ 強 中 強
　ﾐﾅﾐﾈｸﾞｻﾚｾﾝﾁｭｳ 強 やや弱 やや強
　黒斑病 強 やや弱 （やや弱）
　つる割病 やや弱 （やや弱） （中）

標準無マルチ栽培
　上いも重（kg/a） 269 265 283
　上いも1個重（g） 244 215 209
　切干歩合（%） 38.7 34.1 37.6
　でん粉歩留（%） 26.9 22.8 25.5
　でん粉重（kg/a） 73 61 73
　　同上対標準比（%） 120 100 120

長期透明マルチ栽培
　上いも重（kg/a） 355 457 470
　上いも1個重（g） 308 385 392
　切干歩合（%） 39.4 34.9 37.8
　でん粉歩留（%） 27.7 24.6 27.0
　でん粉重（kg/a） 98 112 127
　　同上対標準比（%） 88 100 113

宮崎県総農試 標準黒マルチ栽培
畑園支場 　上いも重（kg/a） 335 322 359
（都城市） 　上いも1個重（g） 291 302 303

　切干歩合（%） 41.5 35.6 39.3
　でん粉歩留（%） 28.6 23.9 27.7
　でん粉重（kg/a） 96 76 99
　　同上対標準比（%） 126 100 131
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～1.9倍程高く、これらが華やかな香味を
もたすものと推察された（表３）。

４．適地および栽培上の留意点
　南九州のサツマイモ作地帯での生産が可
能である。つる割病抵抗性がやや弱である
こと、サツマイモネコブセンチュウはSP1
および4以外のレース抵抗性は未確認であ
ることから、被害発生地では適切な防除対
策を講じる。また、長期栽培や早掘栽培適
性が「コガネセンガン」より劣ることに留
意しておく必要がある。

５．おわりに
　高でん粉品種「コガネマサリ」はアルコー
ル収得量が高く、「コガネセンガン」の外
観品質の低さや病虫害抵抗性、および貯蔵
性を改良した品種である。条溝が少なく外

観品質が優れるため焼酎の仕込み作業は比
較的容易で、酒質に対する評価も高く、既
に県内の焼酎メーカー数社で商品化に向け
た醸造試験を実施している。
　育成地では、これから本品種が広く普及
し、南九州の農業および焼酎業界の活性化
と地域経済の振興に大きく貢献することを
期待したい。なお、「コガネマサリ」の品
種名には、長らく主要な焼酎原料として焼
酎業界を牽引してきた「コガネセンガン」
を超えるポテンシャルが秘められており、
また、それを超えてもらいたいという願い
が込められている。

「コガネマサリ」の育成者
吉永優、中澤芳則、甲斐由美、境哲文、片
山健二、小林晃、熊谷亨

表２　焼酎の醸造適性評価

品種・系統名
純アルコール
収得量

（L/原料t）

焼酎の官能評価

評価点＊ 概評

焼酎メーカーA（日南市、2010年）
　コガネマサリ 193.2 － 甘味のある香味
　コガネセンガン 182.7 － 飲みやすい
宮崎県食品開発センター（2008、2009年）
　コガネマサリ 217.0 1.2 すっきり、芳香、華やか、丸味、甘味、切れが良い
　コガネセンガン 184.0 1.7 芋らしい、芳香、うまみ、丸味、甘味
＊：評価点：１．優、２．良、３．可。

表３　焼酎の主な香気成分濃度(ppm)および主要アルコール比（宮崎県食品開発センター、2009年）
成分名等 コガネマサリ コガネセンガン

酢酸エチル 76 50
n-プロピルアルコール 152 160
イソブチルアルコール 285 288
酢酸イソアミル 14.8 8.6
イソアミルアルコール 595 614
カプリル酸エチル 1.5 0.8
酢酸β-フェネチル 4.0 3.3
β-フェネチルアルコール 93 91
A/P比 3.9 3.8
A/B比 2.1 2.1
B/P比 1.9 1.8
注）A：イソアミルアルコール、B：イソブチルアルコール、P：n-プロピルアルコール。

特集-境　哲文.indd   17特集-境　哲文.indd   17 2012/09/18   11:59:452012/09/18   11:59:45



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages false
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages false
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages false
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /JPN <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


